Nussknacker

Zutaten:

GST Fernsehen GmbH
BuUrgergasse4
8010Graz

+43-(0)316-99 55 00
www.steiermark-tv.at
ofice@steiermark-tv.at

UID-Nummer: ATU 79124724
Firmenbuchnummer: FN 598465x

Bankverbindung:
SteiermdrkischeSparkasse
IBAN:AT462081500044725232
BIC/SWIFT:STSPAT2G

P 150g Butter

P 300g Zucker

P 180g Obers

P 150g Honig

P 60g Glukosesirup

P 500g Haselnlsse ganz (gerdstet und geschalt)

Menge fir ca. 200 Stlick.

Zubereitung:

Alle Zutaten auBer die Haselnlisse in einen Topf geben und bis zu 109°C
aufkochen. Wenn die Temperatur erreicht ist, mit einem Loffel ca.6-7

Nusse in eine Silikonform fillen.

Backen:
Umluft 180°C ca. 14min.
Ober und Unterhitze 200°C ca. 15 min.

AbkUhlen lassen und die Unterseite in dunkle Kuvertire tunken.

Petit Desserts

Ursula Weber
Josefigasse 41

8020 Graz
0699/19265070
Petit-desserts@gmx.at



